


 Выпечка осетинских пирогов

 Кондитерское дело

 Поварское дело

 Ресторанный сервис

 Хлебопечение 

Разрабатывать правила подготовки и обработки сырья, 

контролировать их соблюдение, создавать новые 

рецептуры и технологические карты, рассчитывать 

себестоимость готовой продукции – все это должен 

делать инженер-технолог.



КОМПЕТЕНЦИЯ «КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО»

Участник:

Кавыршина Олеся

МАОУ СОШ № 81 им. Е. И. Стародуб 8 класс

Тренер – эксперт Михеева Е.С. ГПОУ НТПП

КОМПЕТЕНЦИЯ «ХЛЕБОПЕЧЕНИЕ»

Участник:

Николаева Ангелина

МАОУ СОШ № 81 им. Е. И. Стародуб 8 класс 

Тренер – эксперт Бутырская Я.С. ГПОУ НТПП



Компетенция 

«Кондитерское дело»

2 место  

Компетенция 

«Хлебопечение»

3 место  



*

Награждение 

победителей чемпионата в Министерстве образования Кузбасса



*






